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15t Nazorg inspectie

Datum

dinsdag 10 april 2018

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

RvB nummer

SW nummer

Hygiéne Geen opmerking Geen
Bouwkunde Geen opmerking Geen
Ongedierte Geen opmerking Geen
Temperatuur Geen opmerking Geen
HACCP Geringe overtreding Opmerking Bakjes saladiere minder vol doen

Overige opmer-
kingen

Telefonisch gesproken met ||| G

RW monster 1 89483417 Geen vrijdag 13 april 2018
RW monster 2

Vervolgstap 2de nazorginspectie

Is de logger uitgelezen? Ja Nee [OJ

Voldoet deze? Ja Nee OJ

Openingsinspectie

Datum

vrijdag 2 februari 2018

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

Mag het bedrijf open? Ja Nee O
Is er_een mail \_/er_stuurd naar TBM voor een Ja Nee [
openingsbeschikking?

Overige opmerkingen

Bedrijf omstreeks 14.30 nogmaals bezocht. Bedrijf was nu voldoende
schoon en mag weer open.

Openingsinspectie
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Datum

vrijdag 2 februari 2018

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

Mag het bedrijf open? Ja O Nee

Is er een mail verstuurd naar TBM voor een
openingsbeschikking?

Ja O Nee

Overige opmerkingen

Bedrijf omstreeks 09.45 bezocht. Het bedrijf was onvoldoende schoon.
Mag om deze reden niet open.

Datum

donderdag 1 februari 2018

Inspecteur 10

Inspecteur 9

Gesproken met

Speciale afspraken
m.b.t. beschikking

Opnieuw verkort overzicht verscherpt toezicht toegelicht. Duidelijk aan-
gegeven dat hij het schoonmaakbedrijf inhuurt en betaalt en dus ook
mag aangeven als deze niet goed schoonmaken. Tevens aangegeven
dat het verstandig is om ook de bestrijder te laten komen, nu de keuken
nog leeg is. De frequentie van de bestrijder zal ook omhoog moeten. Dit
zou geen probleem moeten zijn aangezien meneer een open contract
heeft. Het schoonmaakplan moet gezien de muizen in ieder geval be-
staan uit twee keer schoonmaken per dag: aan het einde van de dag en
voor start van de werkzaamheden.

Datum

woensdag 31 januari 2018

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

RvB nummer

280101332

SW nummer

Hygiéne

Bouwkunde

Ongedierte

Temperatuur

HACCP

Overige opmer-
kingen

Het bedrijf is niet in orde, RvB opgemaakt voor voor hygiéne (muizenuitwerp-
selen e.d), vuile bedrijfsruimte en apparatuur, sluiting van het bedrijf volgt nu.

Er is een professionele ongediertebestrijder actief "2React" uit Best.
Er zijn werende maatregelen genomen.

Bouwkundige staat, geen opmerkingen.
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Temperaturen en HACCP wel in orde.

RW monster 1

RW monster 2

Directe sluiting +

Vervolgstap uitreiking sluitings-
beschikking
Is de logger uitgelezen? Ja [ Nee O

Voldoet deze?

Ja Nee O

Datum

maandag 4 december 2017

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

Mag het bedrijf open? Ja Nee [
Is er_een mail \_/er_stuurd naar TBM voor een Ja Nee [J
openingsbeschikking?

Overige opmerkingen

2e inspecteur was [JJll. inspecteur schaal 10

Datum

zaterdag 2 december 2017

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Houdt het bedrijf zich
aan de beschikking?

ja

Overige opmerkingen

Bedrijf is open, maar de keuken is dicht. Geen levensmiddelen aanwezig
en wachten op een reactie van een schoonmaak bedrijf.

Datum

donderdag 30 november 2017

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Houdt het bedrijf zich
aan de beschikking?

Overige opmerkingen

Bedrijf heeft op de deur een vermelding dat de keuken ivm technische
redenen gesloten is. Bedrijf schenkt wel dranken. Keuken werd echt niet
gebruikt tijdens de controle.

Datum

woensdag 29 november 2017
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Inspecteur 10

Inspecteur 9

Gesproken met

Speciale afspraken
m.b.t. beschikking

's Middags na de inspectie hebben de inspecteurs telefonisch met de
bestuurder gesproken en hem mondeling de sluiting aangezegd. De
bestuurder was niet welwillend om zijn keuken te sluiten. Besloten om
nog dezelfde dag de beschikking uit te gaan reiken. Later in de middag
de bestuurder telefonisch op de hoogte gebracht van het feit dat ’s
avonds laat de beschikking uitgereikt zou worden en hem nogmaals
gewezen op het feit dat hij beter direct de keuken kon sluiten omdat hij
anders ’s avonds de klanten weg moest sturen.

Tijdens uitreiken beschikking zijn er klanten in het restaurant aanwezig,
echter deze hebben alleen maar drankjes. De keuken is al gedeeltelijk
leeg gehaald.

Beschikking en RvB uitgebreid besproken met de bestuurder.

Datum

woensdag 29 november 2017

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

RvB nummer

280950474

SW nummer

Hygiéne Overtreding RvB

Bouwkunde Geen opmerking

Ongedierte Geen opmerking

Temperatuur Geen opmerking

HACCP Geen opmerking

Overige opmer-

kingen

RW monster 1

RW monster 2

Vervolgstap sluiting

Is de logger uitgelezen? Ja Nee [
Voldoet deze? Ja O Nee [

Datum
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Medewerker TBM

Inspecteur 10

Inspecteur 9 ]
Juiste procedure ge- Ja Nee [
volgd?

Geen stappen overge- Ja Nee [
slagen?

Termijnen niet over- Ja Nee [
schreden?

AIIe_documenten aan- Ja Nee [J
wezig?

Overige opmerkingen

Vindt er een uitreiking Ja Nee [
plaats?

Uitreiking voornemen

dinsdag 14 november 2017

Plaats uitreiking

Inspectielocatie

Inspecteur 10

Inspecteur 9

Aan wie is de beschik-
king uitgereikt?

Is de beschikking bete-
kend?

Nee O

Is de beschikking toe-
gelicht?

Ja X

Nee O

Overige opmerkingen

Meneer denkt erover te stoppen. Hij vindt het laatste RvB onterecht.
Uitleg gegeven over hoe wij werken en de soorten overtredingen. Ook
opnieuw aangegeven in het verkorte schema verscherpt toezicht waar
het bedrijf zich bevindt. Tevens hem erop gewezen dat hij eindverant-
woordelijke is voor de hygiéne. Ook aangegeven dat het erg donker is
op sommige plaatsen in de keuken. Dat hij er verstandig aan doet meer
verlichting aan te brengen en controle op de hygiéne uit te voeren met
behulp van een zaklamp.

Datum woensdag 8 november 2017

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met e

RvB nummer

282920836

SW nummer
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Hygiéne Geen opmerking RvB

Bouwkunde Geen opmerking Geen
Ongedierte Geen opmerking Geen
Temperatuur Geringe overtreding Geen
HACCP Geringe overtreding Geen

Overige opmer-
kingen

Hygiéne: Rvb

vloer in spoelkeuken/bedrijfskeuken op diverse plaatsen verontreinigd.
koelwerkbank aan de binnenzijde verontreinigd met schimmel.

plafond diverse stofnesten boven werkbanken aanwezig.

RW monster 1

RW monster 2

Vervolgstap

BaH gesprek + voor-
nemen tot sluiting

Is de logger uitgelezen? Ja U

Nee I

Voldoet deze?

Ja O Nee O

Datum

donderdag 7 september 2017

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

RvB nummer

SW nummer

Hygiéne Geen opmerking
Bouwkunde Geen opmerking
Ongedierte Geen opmerking
Temperatuur Geringe overtreding
HACCP Geringe overtreding

Overige opmer-
kingen

gesproken met de eigenaar

temperatuurlijsten zijn ingevuld er is een thermometer (alleen nog de oude
code de nieuwe code zal besteld worden)

naast de frituur kroketten (teveel voor bakvoorraad)

uit gesprek met de kok bleek dat zij goed op de hoogte was van de procedu-
res uit de hygienecode, beetje twijfel bij het terugkoelproces.

AFSPRAAK:

- nieuwe code aanschaffen

- ontdooien in de koeling

- werkvoorraad naast de koeling verkleinen

indien monster goed kan het bedrijf naar de nazorg
14-09-2017

het monster is goed, bedrijf kan naar de nazorg. De resultaten op 14-09 tele-
fonisch aan de eigenaar doorgegeven
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RW monster 1 89484251

Geen

RW monster 2

Vervolgstap

Is de logger uitgelezen?

Ja X

Nee [J

Voldoet deze?

Ja X

Nee [
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Datum

Op locatie

Zwijndrecht

Inspecteur 10

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

Gesproken met

Is er een machtigingsformulier ingevuld? Ja O Nee

Heeft de ondernemer tijdens de tweede inspectie de flyer ge-
kregen en gelezen

Niet gekregen, niet gelezen

Uitleg gegeven over de procedure Ja Nee [

Inspectie uitvoeren na:

4-sep-17

Kort verslag:

Er is uitleg gegeven over de onderstaande punten:

1. Over de NVWA en het traject Verscherpt toezicht en de daarbij
horende maatregelen. U heeft een kopie van het “Verkort overzicht
Verscherpt Toezicht” tijdens het gesprek ontvangen.

2. Uitleg over de juridische middelen. Het opmaken van Rapporten
van Bevindingen en de mogelijkheid tot sluiting van uw bedrijf of het
stilleggen van processen middels een beschikking met een Last onder
dwangsom.

3. Uitleg over de mogelijkheden van openbaarmakingsverzoeken door
derden.

4. De inspecties zijn toegelicht met de daarbij horende maatregelen.
5. De afspraken die u met ons gemaakt heeft zijn:

- Het Verscherpt Toezicht traject zoals tijdens het gesprek besproken,
gaat u bespreken met uw personeel.

- U heeft aangegeven te werken volgens de meest recente Hygiéne-
code voor de Horeca (versie 2016). U gaat deze hygiénecode toepas-
sen in uw bedrijf en de procedures bespreken met uw personeel.

- De temperaturen van levensmiddelen worden tijdens de verschillen-
de (kritische) processen gemeten en geregistreerd. - Alle bedrijfs-
ruimten en apparatuur worden goed schoon gemaakt en gehouden.

- Bouwkundige gebreken aan de keuken worden gerepareerd en
schoongehouden.

- U heeft aangegeven nog geen schoonmaakbedrijf of adviesbureau te
willen inhuren.

Datum

woensdag 19 juli 2017

Inspecteur 9

Inspecteur 9

NVWA - er

Gesproken met

RvB nummer

280780360
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Artikelen niet schoon

HACCP toepassen

Kies/ typ overtreding

SW nummer

Kies/ typ overtreding

Kies/ typ overtreding

Overige opmer-
kingen

Datum

woensdag 24 mei 2017

Inspecteur 9

Inspecteur 9

NVWA - er

Gesproken met

RvB nummer

282920778

HACCP toepassen

Artikelen niet schoon

SW nummer

Kies/ typ overtreding

Kies/ typ overtreding

Overige opmer-
kingen
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Datum woensdag 15 februari 2017

Inspecteur 9

I
Inspecteur 9 ]

NVWA —er

Gesproken met | I | I e

RvB nummer 280950339

Bedrijfsruimte niet schoon

Artikelen niet schoon

Ongeschikte levensmiddelen

SW nummer 280950340

HACCP toepassen

Kies/ typ overtreding

Overige opmer-
kingen
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